Menu



Antipasti

Bresaola di Wagyu
Bresaola de Wagyu

Stracciatella affumicata e prosciutto
Stracciatella fumée (150g), jambon Culatta ou
bresaola, bruschetta a la tomate

Carpaccio di barbabietola #
Betteraves, agrumes, pistaches, ricotta, menthe

Uovo poché, crema di pecorino #
Cuf poché, créme de pecorino, supp. truffe (10.-)

Calzone fritto #
Calzone frit, cceur de ricotta, garniture au choix

Polpette di Casti #
Boulettes a base de fromage, pain et ceuf a la
sauce tomate

Tartare di manzo su risotto croccante
Tartare de beeuf (100g), risotto croustillant

Vongole saltate
Palourdes sautées, ail, persil

Caponata #
Légumes confits, cépres, olives, oignons

Parmigiana di melanzane #
Aubergines gratinées, tomate, Grana Padano

Insalate

Insalata Caesar Casti
Sucrine, poulet grillé, poivrons rétis, orange,
croltons de pain, Grana Padano, sauce Caesar Casti

Insalata di seppia e agrumi
Seiche, fenouil, zestes d'orange, menthe
vinaigrette au citron

30.-

25.-

16.-

18.-

18.-

17.-

22.-

23.-

17.-

21.-

26.-

26.-



A partager

a partir de deux personnes

Antipasti misti
Assortiment de charcuteries et fromages italiens,
sott’olio du jour 40.-

Tagliere di salumi
Sélection de charcuterie (porc et/ou beceuf) 30.-

Sagne di Castiglione
Pates maison, pancetta, saucisse du village au fenouil
légerement piquante, poudre de poivron doux 31.-pp

Spaghettoni con polpette
Spaghettoni, sauce tomate, polpette de veau,
ricotta salée 33.-pp

Astice con gamberi rossi
Homard en deux services servi avec chitarrina maison 60.-pp

Primi Piatti
Fusilli al pesto e stracciatella #

Fusilli, pesto de basilic, stracciatella fumée 29.-

Anelli alla pecorara #
Tomates, aubergines, courgettes, poivrons, ricotta salée 30.-

Pappardelle fatte in casa al ragu bianco
Pappardelle maison, ragodlt de veau 34.-

Ravioli fatti in casa
Ravioli maison, farce du moment 33.-

Linguine alle vongole e bottarga
Palourdes, tomates confites, poutargue 38.-

Risotto ai gamberi rossi
Tartare de crevettes rouges et sa bisque 42.-

Chitarrine fatte in casa al tartufo #
Chitarrine maison, truffe, beurre 45.-

Paccheri al ragu di polpo
Ragodt de poulpe, tomate, sauge brilée 36.-



Secondi Piatti

Tagliata di manzo
Faux-filet de boeuf (200g), roquette, Grana Padano

Cotoletta alla milanese « orecchia d’elefante »
Céte de veau (250g) facon oreille d’éléphant, roquette,
tomates

Agnello alla griglia
Agneau grillé et son jus de cuisson, pommes
de terre au four

Triglia alla griglia

Filets de rougets, légumes rétis

Tagliata di tonno
Thon mi-cuit (200g), brocolis sauvages

Coda di astice fritta
Queue de homard frite, salade de pousses d’épinards,
mayonnaise aux agrumes

Contorni

Insalata Castelfranco #
Salade Castelfranco

Broccolini #
Brocolis sauvages sautés a ail

Insalata di spinaci #
Salade de pousses d’épinards

Verdure arrosto #
Carottes multicolores, haricots coco

Patate al forno #
Pommes de terre grenaille au four

38.-

49.-

46.-

45.-

39.-

40.-

11.-

10.-

10.-

10.-



Dolci

Tiramisu
12.-

Mousse al cioccolato

Servie avec huile d’olive, fleur de sel
12.-

Cookie da condividere
Cookie Nutella, pépites de chocolat a partager
2

Millefoglie
Millefeuille, créme pécan, dulce de leche
15.-

Frutti di bosco
Fruits rouges de saison
15.-

Gelati
5.- la boule

Dolce del momento

Dessert du moment
12.-



Nos provenances

- Boeuf, Agneau, Veau, Poulet, Porc : Boucherie du Palais
(Suisse et France)
- Charcuterie : Italie

- Palourde : Italie, Pays-Bas
- Homard : Canada
- Poulpe : Maroc
- Seiche : Inde
- Crevette : Italie, Argentine
- Poutargue : Océan Pacifique

- Thon : Vietnam
- Rougets : France, Portugal

- Pain : Suisse

Prix indiqués en CHF/TVA incluse, service inclus. En cas d'allergies ou d'intolérances,
n’hésitez pas a demander plus d’informations au personnel de Casti.



